
 

 

 

Ferragosto sotto le stelle 

ANTIPASTI 

Panelline 

Caciocavallo all’argentiera 

Sfincionello siciliano 

Ricotta fresca con glassa al basilico 

Millefoglie spinaci e primo sale 

Mezzelune di spinaci e primo sale 

Polpettine di manzo in agrodolce 

Formaggi del territorio e olive di sirignano al forno 

 

 

PRIMI 

I ravioli ‘’cacio e pepe’’ con crema di rucola e noci 

Le fettuccine con ragù di salsiccia bianco e porcini 

 

SECONDI 

L’arrosto di  arista aromatizzato al lime con verdurine trifolate 

L’involtino di vitello siciliano alle mandorle e primo sale con patate al 

forno 

 

DOLCE E FRUTTA 

Il Parfait al cioccolato bianco  

Il biancomangiare mandorlato con glassa al Syrah  

La frutta fresca di stagione 

 

 

Acqua minerale 

Vino biologico in bottiglia Marchesi de Gregorio 

(servito nella misura di 1 calice a persona o 1 btl. ogni 4 pax) 

Caffè o amaro 

 


