Wine

Ferragosto- sotto-le stelle

ANTIPASTI

Panelline
Caciocovallo- adl argentiero
Stincionello- siciliawno-

Ricotto fresca con glasso al basilico-
Millefoglie spinaci e primo- sale
Meggelune di spinaci e primo- sale
Polpettine di mango- i agrodolce
Formaggi del territorio-e olive di sirignano-al forno-

PRIMI

I rawvioli “cacio-e pepe’ conw cremar di rucolow e nocis
Le fettuccine con ragw di salsicciov bianco- e porcini

SECONDI

L'owrosto-dir avisto aromatiggato-al lime conw verduwrine trifolate
L'irwoltino- di vitello- siciliano- alle mandorle e primo- sale covn patate al
forno-

DOLCE T FRUTTA

Il Powfait al cioccolato bianco-

Il biancomangiore mandorlato- con glassaw al Syradv
La frutto frescaw di stagiovne

Acquar minerole
Vino- biologico- inv bottigliaw Mauwrchesi de Gregorio-
(servito nella misuwro di 1 calice avpersona o-1 btl ognir4 pax)
Caffe o-amawo-



